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COMTESSE MADELEINE
LIRAC-2023

MILLESIME

Le millésime 2023 s’est révélé extréme, nous faisant passer du tout au tout.
L’année a commencé par un hiver historiquement sec, avec seulement 25 mm de
précipitations en cing mois. Les pluies sont arrivées en mai et juin, sous forme de
nombreux épisodes orageux. S’en est suivi un été sec et caniculaire.

Malgré ces épisodes climatiques exigeants, le millésime 2023 a donné naissance a
des vins aux profils trés fins, avec beaucoup de buvabilité.

INSPIRATION

Elégant blanc rhodanien mélant complexité, volume et fraicheur.

L’assemblage de quatre cépages (marsanne, clairette, grenache blanc et picpoul),
élevés en barrique, confére générosité, harmonie et finesse a ce vin de
gastronomie.

La Comtesse Madeleine, grand-mére de Rodolphe de Pins, a hérité du Chateau de
Montfaucon de son grand-oncle, le Baron Louis de Montfaucon. Elle a dirigé le
domaine et le chateau pendant plus de 60 ans.

SoL
Sol sablo-limoneux sur éboulis calcaires et galets roulés.

CEPAGES
40 % Marsanne, 35 % Clairette, 20 % Grenache blanc, 5 % Picpoul. // 13,5 % vol.
Rendements max. 35hl/ha.

VINIFICATION ET ELEVAGE
Vendanges manuelles. Pressurage direct, suivi d’'un débourbage a froid pendant 18
a 24 heures.

’ Fermentation et élevage en barrique (de un a six vins) pendant neuf mois, avant
mise en bouteille.
Six mois d’élevage en bouteille avant commercialisation.

NOTES DE DEGUSTATION

Decanter - Matt Walls (Oct 2024) : «Robe relativement soutenue, aux reflets cuivrés
et dorés. Belle expression de fruits frais, avec du melon, de la poire et de la prune
jaune, accompagnés de notes florales de chévrefeuille. Bouche trés fraiche mais
deMOﬂ aucon également ample, avec une belle longueur sur une finale seéche. »

ESSE MADELEINE SUGGESTIONS

| Joue de lotte rétie ou au beurre d’agrumes.
Homard au safran.

LIRAC Fromages de chevre.

COTES DU RHONE

PRESSE

Millésime 2023 : Decanter 2023 Primeur — 92 pts

2022 : Decanter WWA 2024 — 90 pts (silver)

2021 : Decanter WWA 2023 — 92 pts (silver), Guide Hachette 2023 — *

2020 : Decanter WWA 2022 — 90 pts (silver)

2019 : Wine Spectator — 90 pts, Concours de magazine Terre de Vins — gold,
Decanter WWA 2021 — 91 pts - (silver)
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